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NON RECUPERARE
OLIO ESAUSTO VUOL
DIRE CONTRIBUIRE
ALL’INQUINAMENTO
DEL MARE E DELLE
RISORSE IDRICHE,
PROVOCANDO
SERI DANNI AL
NOSTRO
ECOSISTEMA.
Versato in uno specchio d’acqua un solo litro d’olio ha la capacità di formare una
pellicola inquinante di dimensioni estese riducendone pericolosamente l’ossigenazione.

Aiutateci a salvaguardare l’ambiente imparando a smaltire l’olio di frittura
dopo averlo utilizzato.

L’AZIENDA

I SERVIZI

L’azienda Leo Green operante nel settore da tre
generazioni, si occupa di recupero e smaltimento ri�uti, 
prevalentemente oli esausti. Tali prerogative fanno della 
Leon Green una società proiettata verso il futuro, un 
futuro più attento alle problematiche ecologiche del 
paese per contribuire a ridurre drasticamente
l’inquinamento e vivere �nalmente in territori fatti a 
misura d’uomo.

La Ns azienda dispone di una rilevante struttura 
operativa con sedi dotate di attrezzature speci�che, 
di moderni mezzi di trasporto, adatti a qualsiasi tipo 
di esigenza e si avvale di collaboratori altamente 
quali�cati.

I NOSTRI OBBIETTIVI
L’obbiettivo principale della Ns azienda è la
soddisfazione del cliente e la creazione, �n dall’inizio, 
di un rapporto chiaro e sereno, seguito
dall’ottimizzazione dello stesso, al �ne di garantire un 
servizio eccellente nonchè salvaguardare l’ambiente.
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CONSULENZA 
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SANITARIA
(HACCP)

SICUREZZA SUL 
LAVORO E

PREVENZIONE 
INCENDI 

DERATTIZZAZIONE
E DISINFESTAZIONE 

Iscritti al consorzio degli oli e dei grassi vegetali


